Buffet Chef de Cuisine

Unsere Bifetts werden unter Verwendung von ausgewogenen Gewdirzmischungen und Meersalzen frisch zubereitet und machen
das Buffet zum Geschmackserlebnis sowie kulinarischen Hohepunkt Ihrer Veranstaltung. Es erwartet Sie ein Essen der besonderen
Art.

Wir freuen uns auf lhre Anfrage.

Bruschetta mit Tomaten und Basilikum
Gegrilltes Gemuse in Olivendl eingelegt
marinierter Mozzarella, Tomaten mit Balsamico Essig und Rucola
gedunsteter Karottensalat mit Honig, Joghurt, Rosinen und Orange aromatisiert
Blattsalatsalat mit Hdhnchen und gebratenen Champignons und Joghurtdressing mit Croutons
frittierte Falafel mit Zwiebel & Knoblauch dazu Gurkensalat mit Joghurt und Minze
marinierte Champignons mit Chili, Honig und Koriander
Sizilianischer Auberginensalat mit frischen Krautern
Toskanischer Brotsalat mit Gemdise und Oliven
Bauernsalat mit Oliven und Schafskase
hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat

mediterraner Nudelsalat

Der Brotkorb
Auswahl von Ciabatta, Baguette, Korn

und Dip-Variation

max. 3 verschiedene aussuchen

Tomaten Chutney
Schafskase-Quarkcreme
Tomatenbutter
Krauterbutter

Hummus

Suppe ganzjahrig verfigbar

feine Kartoffel-Lauchsuppe mit GemUse-Pesto
separat dazu: Wirstchenscheiben
Karotten-Orangensuppe
separat dazu: Koriander-Schmand
Tomatencremestppchen

separat dazu: Curry-Brotcroutons



Suppe von Juni bis September verfigbar

Gazpacho ,, Andalus” — spanisches Gemusesippchen

das beliebte Gurken-Joghurtsippchen

Suppe von Oktober bis Dezember verflgbar

Knollencremesippchen mit Croutons und Petersilie

Blumenkohlsuppe mit Croutons

Hauptkomponenten:

geschmortes vom Rind in kraftiger Sofse
Rindergulasch in orientalischer Gewdrzsol3e

geschmorte Ochsenbdckchen in deftiger SoRe

toskanischer Schweinebraten mit Oliven und getrockneten Tomaten
karibischer Schweinebraten mit Black-BBQ Sol3e

Senf-Kimmelbraten vom Schwein in leichter BratensolSe

Geschmortes vom Hihnchen in indischer Joghurt-TomatensofRe mit Ingwer
geschmortes vom Hilhnchen aus dem Ofen mit Tomaten und Zitrone aromatisiert
Rahmgeschnetzeltes vom Hilhnchen mit Champignons und frischer Petersilie

paniertes Hahnchenschnitzel

Hackfleischballchen in Tomaten-Paprikaragout

Hackfleischballchen in Pfefferrahmsolie mit Petersilie und Parmesan gratiniert

gedinsteter Fisch nach Tagesangebot unter Meerrettichbrosel auf Schmorgurken
gedinstetes Fischfilet nach Tagesempfehlung mit Gemusestreifen in Zitronensauce

vegetarische Gemuselasagne mit Rahm und Kase lberbacken

Beilagen:
Orientalische Gewdrzkartoffeln
Stampf von Sukartoffeln & Kartoffeln mit frischen Krautern
kleine Kartoffeln mit Olivendl, Steinsalz und Rosmarin
Kartoffel-Sellerie-Stampf
Petersilienkartoffeln
Kartoffelgratin

Semmelknddel
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Blumenkoh!l mit Semmelbutter
gebackenes Ofengemiise mit Honig und Rosinen
mediterranes Gemuse mit frischen Krautern

Honig-Karotten in Butter geschwenkt

hausgemachte Pasta mit:

BOLOGNESE -Hackfleisch - Tomatensofse
ARRABIATTA-Chili, Tomatenragout, Petersilie, Olivendl
AGLIO-Knoblauch, Zwiebel, Petersilie und Chili in Olivenél
PESTO-Basilikum Pesto und Pinienkerne

(bitte wdhlen Sie 1 Sauce aus)

gebackene Polenta aus dem Ofen
Gewdrzreis mit Tomaten und Gemdse
Orientalischer gebratener Reis mit Rosinen

gebutterter Langkornreis

SlRes:

Tiramisu a la mama
Mango Panna Cotta mit Kokosraspeln
Toértchen von Schokoladenmousse im Biskuitmantel
Mohn-Griel3-Flammeri geschichtet mit Biskuit und VanillesoRe
Quark-Zitronen-Creme mit Beeren und Dinkel-Crunch

Kaiserschmarrn mit Apfelkompott

Stellen Sie Ihre Anfrage, wir beraten Sie gern.

Eine ausfihrliche Antwort erhalten Sie, an die von lhnen im Antragsformular angegebenen Kontaktoptionen. Eine aktuelle
Telefonnummer ist hilfreich und verwenden Sie eine gliltige E-Mailadresse. Rechnen Sie ca. zwei bis drei Tage fir die Antwort ein
und kontrollieren Sie vorsichtshalber bitte auch den Spam Ordner |hres E-Mail-Postfaches. Naturlich kann es manchmal zu
Verzdgerungen bei der Bearbeitung Ihrer Anfrage kommen. Sollte es Ihnen wichtig sein eine schnelle Antwort zu erhalten so
teilen Sie dies bitte in lhrer ersten Anfrage mit oder nehmen Sie direkten Kontakt auf.

Wir freuen uns auf lhre Nachricht.

( mail: info@dc-koch.de )

(Irrtimer, Schreibfehler und Anderungen vorbehalten)
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