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Buffet Italiano 2024 

Die beliebteste Küche - frisch, gesund, von Sommer und Urlaub geprägt in Geschmack, Geruch und Optik, ruft dieses exklusiv 

zusammengestellte Buffet zum Genießen auf. Typische und bekannte Kräuter und Gewürze finden Ihren gewohnten Platz in allen 

Gerichten. Quer durch eines der schönsten Länder,erwartet Sie hier bei uns zuhause,ein mediterranes Buffet des Mittelmeerraumes 

Auch in diesem Buffet werden unter Verwendung von ausgewogenen Gewürzmischungen und Meersalzen unsere Gerichte 

zubereitet und versprechen ein Geschmackserlebnis der besonderen Art sowie den kulinarischen Höhepunkt Ihrer Veranstaltung.  

Es erwartet Sie ein exklusives Buffet. 

 

Bitte wählen Sie nach der Paketoptionen oder dem Angebot aus: 
(Diese erhalten Sie auf Anfrage via Mail oder auch WhatsApp. Geben Sie dazu bitte Ihre Anfrage, unter dem Button 

 „Ihre Anfrage“ , auf der Website unter der Buffetauswahl auffindbar, ab) 

 

 

Vorspeisen: 

Bruschetta mit Tomaten und Basilikum[veggi] 

Toskanischer Brotsalat mit Gemüse und Oliven[veggi] 

Sizilianischer Auberginensalat mit frischen Kräutern[veggi] 

knackige Blattsalate mit marinierten Kirschtomaten, Parmesan, Oliven mit Essig und Öl[veggi] 

marinierter Mozzarella, Tomaten mit altem Balsamicoessig und Rucola-Pesto[veggi] 

gegrilltes und in hausgemachtem Kräuteröl eingelegtes Gemüse[veggi] 

Auberginenröllchen, gefüllt mit Paprika in Kräuteröl[veggi] 

Rose gebackenes Vitello Tonnato mit Kapern und Zitronenmarinade  

Klassisches gekochtes Vitello Tonnato mit Kapern und Zitronenmarinade 

Der Brotkorb[veggi] 

Auswahl von Ciabatta, Baguette, Korn 

und Dip-Variation 

Oliventapenade[veggi] 

Ziegenkäse-Zitrone[veggi] 

Pesto[veggi] 

Suppe 

Tomatensüppchen mit Basilikum[veggi] 

Kartoffel-Parmesancremesüppchen mit Basilikum Pesto[veggi] 

Hauptkomponenten: 

Saltimbocca vom Kalbsrücken 

Scaloppine di Pollo con pomodorini  

Steak vom Hühnchen in Tomatensoße 

geschmorte Lamm-Haxe in kräftiger Soße 

Toskanischer Schweinebraten mit Oliven und Pinienkerne 

Saltimbocca vom Schweinerücken oder Hähnchen 

https://www.dc-koch.de/impressum/anfrage-catering/


Seite | 2  

 
DER UMWELT ZULIEBE VERZICHTEN WIR AUF BUNTE GRAFIKEN, SCHRIFT ODER FOTOS. DIESES DOKUMENT DIENT NUR ZU IHRER 

INFORMATION. BITTE PRÜFEN SIE OB UND WELCHE SEITEN SIE AUSDRUCKEN MÜSSEN. VIELEN DANK. 
 

 

geschmortes vom Hähnchen mit Tomaten und Zitrone 

gebratene Hähnchenbrust in Parmesan – Eihülle 

gebackenes Fischfilet nach Tagesangebot in Kräuteröl, mit Oliven, Zitrone und Tomaten 

gedünstetes Fischfilet in Tomaten-Weißweinsoße, mit geschmorter Paprika und Zwiebel 

Beilagen: 

junge Kartoffeln mit Olivenöl, Steinsalz und Rosmarin aus dem Ofen[veggi] 

Gnocchi mit Pesto von getrockneten Tomaten[veggi] 

Cremige Polenta mit Salbei[veggi mit Ei] 

Frittata mit Kartoffel, Gemüse, Kräutern[veggi mit Ei] 

gebratenes Gemüse mit frischen Kräutern[veggi] 

Geschmortes Fenchel - Paprikagemüse[veggi] 

verschieden Pasta[veggi] mit: 

-Hackfleisch - Tomatensoße 

-Chili, Tomatenragout, Petersilie, Olivenöl[veggi] 

-Knoblauch, Zwiebel und Chili in Olivenöl[veggi] 

-Basilikum Pesto und Pinienkerne[veggi] 

(bitte 1 Soße auswählen) 

Süßes: 

Tiramisu a la mamá [veggi] 

Citron de Sicile[veggi mit Ei] 
Sizilianischer Zitronenkuchen mit Mandeln und Mascarpone 

St. Honore[veggi mit Ei] 
Windbeutel mit Sahne gefüllt auf Biskuit mit Vanillelikör & Schokolade 

Cappuccino-Törtchen[veggi mit Ei] 
Keksboden mit Milchschokoladencreme, Milchschaum und Kakaopulver 

Delice -Karamel[veggi mit Ei] 
Butter-Crumble-Boden mit Mandel und Karamellcreme 

 

[veggi] = Vegetarisch | Vegane Gerichte erhalten Sie auf Anfrage in einem extra Buffet 

Stellen Sie Ihre Anfrage, wir beraten Sie gern. 

Eine ausführliche Antwort erhalten Sie, an die von Ihnen im Antragsformular angegebenen Kontaktoptionen. Eine aktuelle 

Telefonnummer ist hilfreich und verwenden Sie eine gültige E-Mailadresse.  Rechnen Sie ca. zwei bis drei Tage für die Antwort ein 

und kontrollieren Sie vorsichtshalber bitte auch den Spam Ordner Ihres E-Mail-Postfaches. Natürlich kann es manchmal zu 

Verzögerungen bei der Bearbeitung Ihrer Anfrage kommen. Sollte es Ihnen wichtig sein eine schnelle Antwort zu erhalten so teilen 

Sie dies bitte in Ihrer ersten Anfrage mit oder nehmen Sie direkten Kontakt auf. Wir freuen uns auf Ihre Nachricht.  

 

( mail: info@dc-koch.de ) 
(Irrtümer, Schreibfehler und Änderungen vorbehalten) 

mailto:info@dc-koch.de

