Bifett zur Schuleinfihrung 2023

Unsere Bifetts werden unter Verwendung von ausgewogenen Gewdirzmischungen und Meersalzen frisch zubereitet und machen
das Buffet zum Geschmackserlebnis sowie kulinarischen Hohepunkt Ihrer Veranstaltung. Es erwartet Sie ein Essen der besonderen
Art.

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage.

Vorspeisen
Tomatensalat mit Schnittlauch, Essig & Olivendl
Toskanischer Brotsalat mit Gemuse und Olivendl
Bruschetta mit Tomaten und Basilikum
Gegrilltes Gemuse in Olivendl eingelegt
marinierter Mozzarella, Tomaten mit Balsamicoessig und Rucola
Blattsalate mit getrockneten Tomaten, Schafskase, Parmesan und Gurke
frittierte Falafel mit Zwiebel & Knoblauch dazu Gurkensalat mit Joghurt und Minze

marinierte Champignons mit Chili, Honig und Koriander

Brotkorb und Dips: Tomaten Chutney, frischer Hummus, Krauterquark

Hauptkomponenten

saftiges Rindergulasch
toskanischer Schweinebraten mit Black-Smoke-BBQ-Sofe
gedunstetes Fischfilet nach Tagesempfehlung mit Gemusestreifen in Zitronensauce
geschmortes vom Hahnchenbein mit Tomaten und Zitrone

Hackfleischballchen in TomatensoRe

Beilagen warm
sanft geschmortes Marktgemse

gebackenes Ofengemise mit Honig und Rosinen

Kartoffel-Sellerie-Plree
kleine Kartoffeln mit Olivendl, Steinsalz und Rosmarin
Pasta mit Pesto von getrockneten Tomaten und Basilikum
Petersilienkartoffeln

Kartoffelgratin



Beilagen Salate
mediterraner Nudelsalat
hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat

klassischer Kartoffelsalat (mit Fleischsalat)

Dessert

Tiramisu a la mama
Cheesecake-Zitronencreme mit Pistazie | Apfel | Kokos

Mousse au Chocolade mit Biskuitemantel

fur Kids

Warme Wiener Wirstchen
Hahnchenschnitzel

Penne mit TomatensofRe | Gouda

Stellen Sie Ihre Anfrage, wir beraten Sie gern.

Eine ausfihrliche Antwort erhalten Sie, an die von Ihnen im Antragsformular angegebenen Kontaktoptionen. Eine aktuelle

Telefonnummer ist hilfreich und verwenden Sie eine gliltige E-Mailadresse. Rechnen Sie ca. zwei bis drei Tage fir die Antwort ein

und kontrollieren Sie vorsichtshalber bitte auch den Spam Ordner |hres E-Mail-Postfaches. Naturlich kann es manchmal zu

Verzogerungen bei der Bearbeitung Ihrer Anfrage kommen. Sollte es Ihnen wichtig sein eine schnelle Antwort zu erhalten so

teilen Sie dies bitte in Ihrer ersten Anfrage mit oder nehmen Sie direkten Kontakt auf.

Wir freuen uns auf lhre Nachricht.
( mail: info@dc-koch.de )

(Irrtimer, Schreibfehler und Anderungen vorbehalten)
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